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Ajua Maya Decorado para un Evento Privado 

 

Menús para Eventos 
Cenas de Cinco Estrellas en Playa del Carmen 

Sofisticado y Casual 
 

Abierto Diario desde 11:00 am á la 1:00 am 

Reservaciones para Restaurante 

+52 984-873-2523 and 984-873-3000 

Reservaciones para Grupos 

México: +52 984-803-1118 

USA: +1 512-351-4557 

planner@ajua.biz 
 

Calle 4 Norte #128 entre 5 y 10 Avenidas Norte 

Playa del Carmen, Q. Roo 
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AJUA Maya ... Casual y Sofisticado 

El Restaurante Cinco Estrellas de Playa del Carmen  

El Restaurante Ajua Maya es famoso por su Menú reconocido internacionalmente y que ofrece 

auténticos platillos de la cocina Maya, langosta del Caribe fresca y salvaje, cortes finos de EUA y 

platillos con influencia Francesa del siglo XIX.  

Nuestra promesa Maya es otorgarles una noche inolvidable con sabores exquisitos, meseros 

divertidos, música sensual Latina, fantásticas bebidas tropicales y cerveza bien fría, los mejores Chefs 

y  Sou Chefs de la ciudad y el compromiso de tener la más alta calidad en mariscos frescos, cortes 

finos y los mejores ingredientes en Playa del Carmen.   

Nuestras Especialidades Incluyen 
Ensalada Cesar 

Langosta 

Mariscos 

Flameados a la Mesa 

Cortes Finos a la Parrilla 

Cocina Mexicana 

Cocina Maya 

Postres Flameados y Postres de la Casa 

Adicionalmente, Ofrecemos a Nuestros Clientes 
Música Latina en Vivo cada Noche 

Primer Piso: Capacidad para 125 personas 

con Bar y Pista para Bailar 

Segundo Piso: Capacidad para  95 personas 

con Bar Privado y Baños Exclusivos 

Oportunidad de Rentar el Restaurante o Un Piso para Eventos Privados 

Servicios Adicionales 

Tarjetas para Asiento Personalizadas 

Flores y Decoración 

Banquetes 

Renta de Equipo para Banquetes y Eventos 
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 Menús para Eventos de AJUA Maya Restaurant  

 

Precios están en usd y no incluyen IVA ni propina 

Bar Adicional 

 

Menú de Flameados y Maya Exótica 

Cocina Maya y Mestiza con influencia Francesa del siglo XIX con selecciones de nuestras especialidades como   

cola de langosta fresca, cortes finos de EUA y carnes exóticas.  $55 USD por persona  

Hacienda Maya Menú 

Esta cena con sabores suculentos y un toque colonial con selecciones como cola de langosta fresca, charola de mariscos, 

cortes finos de EUA y más.  50.00 USD por persona  

Ajua Maya Menú  

Nuestra auténtica celebración  Maya y Mexicana con selecciones como pollo pibil, pollo rostizado con mole y brocheta de 

mariscos.  35.00 USD por persona  

Ajua Cantina Menú  

Nuestra celebración auténticamente Mexicana incluyen fajitas, tacos, burritos y más. 

12 pm - 5 pm: $25.00 USD por persona, más bar 

6 pm - 12 am: $25.00 USD y requiere Barra Libre 

Menú de Entradas, Ensaladas, Sopas y Plato Fuertes Adicionales 

Siempre disponible incluyen Ensalada Cesar preparado en la mesa para grupos pequeños, Bisque de Langosta, Gambas 

Ajillo, Calamar Frito y mucho más. 
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HACIENDA AJUA MAYA MENU 

$50.00 USD por persona 

$57.00 usd por persona con postre y café 

Servido con Meseros a las Mesas 

Banquetes y Servicios de Chefs harán Costos Adicionales 

 

Permitimos más que una Entrada y Plato Fuerte para su evento 

si usted proporciona lista de asientos con nombres y opciones del menú para sus invitados 

al menos con dos semanas de anticipación. 

Entradas: podría seleccionar dos opciones con opciones del menú para sus invitados 

Platos Fuertes: podría seleccionar tres opciones con opciones del menú para sus invitados 

Postres: podría seleccionar dos opciones de menú de postres para grupos con opciones del menú para sus invitados 

 

EN LA MESAS 

Totopos y Pico de Gallo 

SELECIONES DE ENTRADAS 

Sopa de Tomate, Sopa de Lima o Crema de Aguacate 

Ensalada Mixta 

Ceviche de Pescado o Mixto 

Una Ensalada de Mariscos con Tomates, Cebolla y Cilantro  

SELECIONES DE PLATO FUERTE  

Servido con Verduras Frescas y Papa Horno o Arroz 

COLA DE LANGOSTA 

FILETE MIÑON ANGUS DE EUA 

PARRILLADA DE MARISCOS 

Cola de Langosta, Camarones, Calamar, Pulpo y Filete de Pescado 

LANGOSTA Y CORTE FINO DE EUA  

100 gramos de Cola de Langosta y Rib Eye Angus de EUA 

LANGOSTA Y CORTE FINO DE MÉXICO 

100 gramos de Cola de Langosta y Filete Miñón de México 

LANGOSTA Y CAMARONES  

100 gramos de Cola de Langosta y Camarones Gigantes 

CAMARONES GIGANTES 

servido con Mojo de Ajo o Mantequilla Derretida 

CAMARONES AL COCO 

servido con Salsa de Naranja 

SALMÓN FRESCO CON CAMARONES 

servido con Salsa de Limón  

FILETE DE PESCADO FRESCO CAMARONES 

servido con una salsa de Pimientos Rojos y Tomates  
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AJUA MAYA MENU 

$35.00 USD por persona 

$42.00 usd por persona con postre y café 

Servido con Meseros a las Mesas 

Banquetes y Servicios de Chefs harán Costos Adicionales 

Permitimos más que una Entrada y Plato Fuerte para su evento 

si usted proporciona lista de asientos con nombres y opciones del menú para sus invitados 

al menos con dos semanas de anticipación.  

Entradas: podría seleccionar dos opciones con opciones del menú para sus invitados 

Platos Fuertes: podría seleccionar tres opciones con opciones del menú para sus invitados 

Postres: podría seleccionar dos opciones de menú de postres para grupos con opciones del menú para sus invitados 

 

EN LA MESAS 
Totopos y Pico de Gallo 

SELECIONES DE ENTRADAS 

Sopa de Tomate o Sopa de Lima 

Ensalada Mixta 

Ceviche de Pescado o Mixto 

Una Ensalada de Mariscos con Tomates, Cebolla y Cilantro  

SELECIONES DE PLATO FUERTE  

Servido con Verduras Frescas y Papa Horno o Arroz 

RIB EYE de MÉXICO 

T-BONE de MÉXICO 

BLACK ANGUS RIB EYE de EUA 

PARRILLADA DE CAMARONES GIGANTES, COSTILLAS Y ALAS DE POLLO CON SALSA BBQ 

BROCHETA DE CAMARONES GIGANTES Y PESCADO 

FILETE DE PESCADO  

Seleccione una Salsa: Mango, Veracruzana, Criolla 

TIKIN XIC 

Filete de Pescado Pibil con Arroz, Chaya y Plátano Macho 

BBQ POLLO  

PECHUGA DE POLLO RELLENO CON ALMENDRAS Y PASAS 

con Espinaca y Arroz  

POLLO PIBIL 

Pollo Pibil con Arroz, Chaya y Plátano Macho 

POLLO RELLENO NEGRO  

Pollo Relleno con Puerco con Arroz, Chaya y Plátano Macho 

POLLO ESCABECHE 

Pollo Marinado con Naranja con Arroz, Chaya y Plátano Macho 

POLLO MOLE  
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FLAMBÉ & EXOTIC MAYAN MENU 

$55.00 USD por persona 

$62.00 usd por persona con postre y café 

Servido con Meseros a las Mesas 

Banquetes y Servicios de Chefs harán Costos Adicionales  

Permitimos más que una Entrada y Plato Fuerte para su evento 

si usted proporciona lista de asientos con nombres y opciones del menú para sus invitados 

al menos con dos semanas de anticipación.  

Entradas: podría seleccionar dos opciones con opciones del menú para sus invitados 

Platos Fuertes: podría seleccionar tres opciones con opciones del menú para sus invitados 

Postres: podría seleccionar dos opciones de menú de postres para grupos con opciones del menú para sus invitados 

EN LA MESAS 

Totopos y Pico de Gallo 

SELECIONES DE ENTRADAS 

Sopa de Tomate o Sopa de Lima 

Ensalada Mixta 

Ceviche de Pescado o Mixto 

Una Ensalada de Mariscos con Tomates, Cebolla y Cilantro  

SELECIONES DE PLATO FUERTE  

Servido con Verduras Frescas y Papa Horno o Arroz 

COLA DE LANGOSTA 

FILETE MIGNON ANGUS DE EUA 

COLA DE LANGOSTA RELLENO CON ESPINACA Y HUITLACOCHE  

Servido con Salsa de Chipotle  

FLAMEADOS EXOTICAS 

 Para grupos más de 2, esas selecciones prepararan en la cocina 

CORDINIZ  

con Salsa de Vino Tinto y Brandy 

FILET MIGNON ANGUS DE EUA CON HUITLACOCHE  

con Salsa de Champiñones, Vino Tinto y Brandy 

LOMO DE VENADO  

con Salsa de Champiñones, Vino Tinto y Brandy 

PECHUGA DE PATO  

con Salsa de Tamarindo y Jengibre  

COLA DE LANGOSTA  

con Salsa de Xtabentun y Tequila 

COLA DE LANGOSTA Y CAMARONES  

con Salsa de Xtabentun y Tequila 

CAMARONES GIGANTES  

con Salsa de Xtabentun y Tequila 
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AJUA CANTINA MEXICANA 

$25.00 USD por persona 

$32.00 usd por persona con postre y café 

Servido con Meseros a las Mesas 

Banquetes y Servicios de Chefs harán Costos Adicionales 

12 pm - 5 pm: $25.00 USD por persona, más bar 

6 pm - 12 am: $25.00 USD y requiere Barra Libre  

Permitimos más que una Entrada y Plato Fuerte para su evento 

si usted proporciona lista de asientos con nombres y opciones del menú para sus invitados 

al menos con dos semanas de anticipación. 

Entradas: podría seleccionar dos opciones con opciones del menú para sus invitados 

Platos Fuertes: podría seleccionar tres opciones con opciones del menú para sus invitados 

Postres: podría seleccionar dos opciones de menú de postres para grupos con opciones del menú para sus invitados 

EN LAS MESAS 
Totopos y Pico de Gallo 

SELECIONES DE ENTRADAS 

Sopa de Tomate o Sopa de Lima 

Ensalada Mixta 

Ceviche de Pescado o Mixto 

Una Ensalada de Mariscos con Tomates, Cebolla y Cilantro  

PLATOS FUERTES 

Servido con Verduras Frescas y Papa Horno o Arroz 

Fajitas de Arrachera 

Fajitas de Pollo 

Fajitas de Pollo y Arrachera 

Fajitas Vegetariana 

Parrillada de BBQ con Costillas y Alas de Pollo 

Pechuga de Pollo Pibil o al Mojo de Ajo 

Arrachera 

Filete de Pescado al Mojo de Ajo 

Brocheta de Arrachera  

Brocheta de Pollo 

Brocheta de Pollo y Arrachera 

Brocheta de Champiñones 

Chile Relleno con Carne 

Chile Relleno Con Queso 

Chile Relleno Vegetariano con Tomate Rostizado y Semillas de Calabaza 
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ENSALADAS,  ENTRADAS, SOPAS & POSTRES PARA GRUPOS 

 

ENSALADAS Y ENTRADAS 

Ensalada Mixta 

con una Vinagreta de Miel de Abeja y Mostaza 

Ensalada Maya 

Betabel, Jícama y Pepino  

Ceviche de Pescado o Mixto 

Mariscos con Jitomate, Cebolla y Cilantro 

Bruschetta 

Jitomate y Albahaca sobre Baguette Tostado 

 

 
 SOPAS 

Sopa de Lima 

Sopa de Tortilla 

Sopa de Jitomate 

Minestrone con Verduras 

Sopa de Verduras 

 
 POSTRES 

 

Pastel de Zanahoria con Helado 

Pastel de Chocolate y Nuez con Helado 

Ajua Flan  

Pastel de Tres Leches con Helado 

(solamente ordenes especiales) 
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 ENTRADAS, ENSALADAS Y SOPAS ADICIONALES 

Cagara adicional por persona 

ENTRADAS 

Gambas al Ajillo 

Calamar al Ajillo 

Langosta al Ajillo 

Coctel de Mariscos o Camarones  

Calamar Frito 

Camarones Gigantes al Coco 

Pulpo a la Parrilla 

Crepas Rellanas con Aguacate con Salsa Verde 

Crepas de Espinaca con Salmón Fresco 

Alas de Pollo en estilo BBQ 

Ajua! Nachos 

Queso Fundido 

Sola Queso o con Carne, Champiñones o Chorizo 

ENSALADAS 

Ensalada Cesar 

Ensalada Mixta con Langosta 

Ensalada Mixta con Camarones 

Ceviche de Camarones 

Una Ensalada con Tomates, Cebolla y Cilantro 

Aguacate y Camarones con Aderezo de Ruso con Brandy 

SOPAS 

Bisque de Langosta 

Sopa de Mariscos 

Sopa de Cebolla 
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POSTRES ADICIONALES 

Cagara adicional por persona 

 

Plátano Flameado con Helado Vainilla -- $12.50 

Crepas Suzette Flameado con Helado Vainilla -- $12.50 

Plátano  y Mango Flameado con Helado Vainilla -- $15.00 

Mango Flameado con Helado Vainilla -- $12.50 

Fresas Flameado con Helado Vainilla -- $12.50 

Zarzamoras Flameado con Helado Vainilla -- $12.50 

 

Pastel de Queso -- $7.50 

Helado con Kahlúa -- $6.50 

 

Pasteles para Bodas 

ordenes especiales 
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Ajua Bar 
 

Barra Libre de la Casa 
 2 horas mínimo 

 

Tequila, Ron, Vodka, Cerveza, Agua, Refrescos y Café 

Vinos de la Casa: Chardonnay, White Zinfandel, Merlot, Tempranillo 

 

 $15.00 usd por persona cada  hora 

3rd Hora:     $10.00 usd por persona 

4th Hora:    $8.00 usd por persona  

más 10% IVA y 15% Propina 

 

Barra Libre Importada y de la Casa 
 2 horas mínimo 

Licores y Tequilas Extra Finos no Están Incluidos 

 

Tequilas: Don Julio Reposado and Blanco, 1800, Hornitos, José Cuervo 

Ron: Bacardi, Havana Club, Malibu, Captain Morgan 

Vodka: Absolut, Stolichnaya     Gin: Beefeaters, Bombay Sapphire 

Scotch Whiskey: Ballatines, J & B     Whiskey: Canadian Club, Seagrams, Jim Beam Bourbon 

Vinos de la Casa: Chardonnay, White Zinfandel, Merlot, Tempranillo 

 Cerveza, Agua, Refrescos y Café 

 

$22.00  usd por persona cada  hora  

3rd Hora:    $16.00  usd  por persona 

4th Hora:  $12.00 usd por persona  

más 10% IVA y 15% Propina 

 

AJUA Maya ofrece una excelente selección de vinos y champagnes; además, tiene una extensa 

Selección de licores extras finos, domésticos e importados, en adición de licores calidades de la casa.  

 

Champagne  

St. Domaine Blanc de Blanc, Washington State, USA 

$40.00 usd  por botella 

(sirve 5 flautas por botella) 

 

más 10% IVA y 15% Propina 
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Carta de Vinos de Ajua Maya 
 

Vinos Blancos 
 

CHILE 

Chardonnay 

      Carmen, Valle de Maipo 

Sauvignon Blanc 

      Carmen, Valle de Curico 
 

AUSTRALIA 

Chardonnay 

     Banrock Station, Region de Riverland 
 

LOS ESTADOS UNIDOS 

Chardonnay 

      Ravenswood Vintners Blend, Sonoma Valley 
 

ITALIA 

Pinot Grigio 

      Danzante Region de Tre Venezie 
 

MÉXICO 

Chardonnay 

      Monte Xanic, Valle de Guadalupe 

Chardonnay  

      Casa Madera,  Valle de Guadalupe 

Chenin Colombard 

      Monte XanicValle de Guadalupe 

Sauvignon Blanc “Viña Kristel” 

      Monte Xanic, Valle de Guadalupe 
 

 NUEVA ZELANDIA 

Sauvignon Blanc  

      Dryland, Marlborough 

Sauvignon Blanc  

      Villa Maria , Wairau Valley 
 

Champagnes 
 

Grande Dame Brut (Special Order) 

      Veuve Clicquot, Champagne, France 

Don Perignon  (Special Order)  

      Moet & Chandon, Epernay, Champagne, France 

Brut Imperial (Special Order) 

      Moet & Chandon, Epernay, Champagne, France 

Brut, Blanc de Blanc 

      Domaine Ste. Michelle,  Washington, USA  
 

Vinos de la Casa 
Sauvignon Blanc 

Chenin Chardonnay 

White Zinfandel 

Merlot 

Tempranillo  

Vinos Tintos 

 

ARGENTINA 

Malbec  

     Santa Julia,  Mendoza  Valley 

                      

AUSTRALIA 

Shiraz 

     Rosemount, MacLaren Vale                           

Shiraz  

     Banrock, Banrock Station 

                         , 

CHILE 

Cabernet Sauvignon                         

     Carmen, Valle de Maipo 
 

LOS ESTADOS UNIDOS  

Cabernet Sauvignon   

     Sutter Home,  Napa Valley 

Cabernet Sauvignon 

    Ravenswood Vintners, Sonoma Valley  
 

MÉXICO 

Cabernet Sauvignon 

     Casa Madera, Valle de Parras 

Cabernet Sauvignon 

      Monte Xanic, Valle de Guadalupe 

Merlot 

     Monte Xanic Valle de Guadalupe 

Shiraz,  

     Casa Madero Valla de Parras 
 

ESPAÑA 

Grenache, Cariñena, Syrah 

     Gran Sangre de Toro, Catalunya   

Tempranillo, Garnacha, Graciano 

     Marques de Cáceres. La Rioja 
 

NUEVA ZELANDIA 

Pinot Noir 

     Dryland.  Marlborough 

Vinos Rosados 
 

White Zinfandel 

      Beringer- California, U.S.A. 

Grenache 

      Calixa, - Valle de Guadalupe, México 
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Políticas de Contracción para Eventos 

 

Depósitos y Pagos 

1. Depósito inicial: Se requiere un depósito no-reembolsable del 50% para hacer la reservación del evento o cena 

para su grupo. 

2. Pago Final: El último pago debe realizarse 15 días antes de la fecha del evento o cena para su grupo. 

Cancelaciones y Reembolsos: 

1. No hay reembolsos por cancelación. 

2. Si el pago final no es recibido 15 días previos a la fecha del evento, Ajua Events se guarda el derecho de cancelar 

la reservación y ofrecer servicios a otros clientes. En este caso, Ajua Events conservará todos los depósitos y pagos.  

Responsabilidades de Ajua Events: 

1. El operador, Ajua Events, es un servicio profesional independiente que arregla y coordina servicios para grupos 

en el restaurante Ajua Maya para banquetes. 

2. El operador, no es un agente del cliente.  

3. El operador no será responsable por salidas retrasadas, conexiones de viaje perdidas, cambios o cancelación de 

servicios, cambios en precios y tarifas, ocasionados por causas de fuerza mayor o sucesos más allá del control de Ajua 

Events  

4. El operador reserva el derecho de alterar el presupuesto escrito de cualquier evento con o sin previo aviso de ser 

necesario por el cambio de costos de parte de los proveedores más allá de su control como operador. 

5. El operador se reserva el derecho de admisión en cualquier momento por cualquier motivo.  

 

Horas de Restaurante Ajua Maya 

 11 am – 1 am 

Reservaciones para Restaurante:  

+52 984-873-2523 and 984-873-3000 

Reservaciones para Grupos 

México: +52 984-803-1118 

USA: +1 512-351-4557 

planner@ajua.biz  
 

Calle 4 Norte #128 entre 5 y 10 Avenidas Norte 

Playa del Carmen, Q. Roo 

mailto:planner@ajua.biz
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Nuestros Servicios para Eventos 

 

Banquetes Privados 

Ofrecemos nuestras instalaciones privadas en el segundo piso de nuestra palapa, sobre nuestro famoso restaurante Ajua 

Maya, para grupos corporativos y fiestas privadas. Este espacio tiene una capacidad para 95 personas e incluye barra de 

bar exclusiva para su evento así como baños privados. En el primer piso les ofrecemos un espacio abierto para hasta 120 

personas. La capacidad del restaurante Ajua Maya es aproximadamente de 225 personas. 

 

Banquetes 

Expertos en banquetes, en Ajua Maya le asistiremos en la coordinación de su evento para asegurar que sea un éxito. Le 

brindamos alimentos de la más alta calidad, servicio de primera clase y atención en cada detalle. Nuestros coordinadores 

de eventos pueden atenderle en cada paso de la planeación de su evento especial para que todo proceda a perfección. 

 

Servicios de Alquiler 

Ajua Rentals le ofrece sillas, mesas, mantelería, vajillas y cubiertos de calidad para toda ocasión. Ya sea que prepare una 

boda, cena especial o evento corporativo, su completa satisfacción es nuestro principal objetivo. En Ajua Rentals, calidad 

y servicio es nuestro compromiso, lo que es evidente en cada uno de los eventos que servimos.  

 

Coordinación de Bodas 

Ofrecemos todos los servicios para planear bodas en la Playa ya sea  ritual Maya, Cristiana, Civil, Simbólica o Judía, así 

como celebración de bodas Católicas o de Renovación de Votos, Ceremonia de Compromiso y más. 

 

Fotografía y Video  

Fotógrafos y Camarógrafos Profesionales le ofrecen sus servicios para bodas y grupos corporativos. 

Música en Vivo y Contratación de Espectáculos  

Grupos musicales incluyendo bandas de Rock & Roll, Salsa, Música Cubana, Folklórico, Steel Drum (tambores metálicos 

Caribeños), etc. Los espectáculos que tenemos el gusto de recomendarle y contratar para usted incluyen Comediantes, 

Danzantes Aztecas, Show y clases de Salsa y más.  
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HISTORIA DE AJUA 

RESTAURANTE AJUA MAYA en Playa del Carmen ofrece cenas finas de cinco estrellas con langosta, cortes finos 

de Angus Certificado de E.U.A., cocina mexicana y autentica cocina maya servida por nuestros meseros mayas 

con la música de Tierra Vera, en vivo, quienes tocan a diario jazz latino y música latina para bailar. 

Ajua Maya abrió sus puertas en el 1998 como un restaurante mexicano tipo ranchero bajo el nombre Ajua!  

Ajua Maya evoluciona diariamente con ideas frescas, recetas nuevas y su música Latina en vivo para 

entretenerte en un estupendo ambiente de un restaurante fino estilo tropical, su entorno tropical y un área de 

palapa al aire libre, donde puedes venir para relajarte, o para tus eventos corporativos. 

Los Alfaros, con el apoyo del Chef Maya Pedro Balam Dzul que tiene un increíble talento natural y quien hasta 

la fecha está en Ajua Maya, se hicieron muchos cambios después la adquisición en el 2001. Los más 

significativos fueron el compromiso de ofrecer calidad y un excelente servicio y un ambiente laboral  en donde 

los colaboradores son motivados para hacer sugerencias. Este esfuerzo en equipo finalmente dieron las 

herramientas para el éxito: un ambiente de trabajo estable y divertido, reconocimiento individual y el 

compromiso para mantener la calidad mediante la compra de la mejor calidad de mariscos, carnes, verduras e 

ingredientes disponibles en la Riviera Maya. 

PALAPA HACIENDA MAYA, el salón privado de Ajua Maya, con un bar privado y baños es el entorno ideal para 

acomodar reuniones ejecutivas, sesiones de  trabajo, recepciones en privado y cenas tranquilas. La palapa 

Hacienda Maya es la sección de no fumar con capacidad de 100 personas y tiene servicio gratis de red 

inalámbrico. 

LA ESCUELA DE ARTES CULINARIAS DE AJUA MAYA con los Chefs Mayas ofrece clases de cocina para grupos 

privados y demostraciones de cocina para eventos corporativos enseñando auténticos platillos Mayas, 

Mexicanos y Mestizos, una experiencia culinaria de hierbas sabrosas y riquísimos platillos como por ejemplo el 

Pibil de la cocina Maya, el famoso platillo de fiestas el Mole (una salsa a base de chocolate y chile) y Langosta 

Maya fresca flameada en la mesa acompañada de una ensalada cesar. 

Cada clase incluye preparación de los platillos al instante, un libro de recetas, un diploma y por su puesto la 

deliciosa comida y mucha diversión en el famoso restaurante AJUA Maya, ubicado en el corazón de Playa del 

Carmen en la Calle 4 entre 5ª y 10ª Avenida. 

Clases están disponibles en español e inglés. Capacidad máxima es de 60 personas en 2 grupos de 30 cada uno. 

Capacidad mínima de 10 personas. 

Introducción a la cocina maya 

Introducción a la cocina mexicana 

Cocina mestiza con influencia francesa 

AJUA EVENTS, establecido en 2004 para organizar eventos, ofrece los siguientes servicios para eventos 

corporativos y bodas en la Riviera Maya: 

   -- Coordinación de Eventos -- Bodas 

   -- Equipo para Eventos -- Banquetes 

   -- Equipo de Audio-Visual -- Pasteles de Bodas 

   -- Shows y Danzantes  -- Tours Privados 

Brenda y Jorge personalmente te invitan para formar parte de la gran familia de Ajua Maya  y para 

experimentar la mejor comida, diversión y servicio en Playa del Carmen. 

Calle 4 Norte entre 5a y 10a Avenida -- Playa del Carmen, Quintana Roo 77710 México 

www.ajua.biz  USA 1-512-351-4557 México 52-984-803-1118  planner@ajua.biz 

http://www.ajua.biz/
mailto:planner@ajua.biz
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Cocina Maya 
Demonstración de Cocina 

 

 
 

Mayan Menú 

 
U k’aab Pak’aal-Chaay - Margarita Maya 

Sikal Pak – Jitomate Rostizado con Semillas de Calabaza 

Ya’ach Hiix – Sopa de Lima 

Kaax Pibil - Pollo Pibil 

Ta’as Flambé – Plátano Flameado con Bourbon Whiskey 

Incluye recetas y diploma � la cena, una margarita, aguar, propina y IVA � bar adicional 

Precios para Grupos de 8 hasta 100 Invitados 

Reservaciones:  +52 984-803-1118  

planner@ajua.biz 


